
Prix net, service compris 
La liste des allergènes est disponible sur demande. 

Origine de la viande : France La majorité des légumes viennent
du Pavé Fermier à Sainghin en Weppes

 Plats élaborés sur place à partir de produits bruts.

Menu
DU MARCHÉ

E N T R É E

duo de choux, crumble de raifort et
crème moutarde estragon

MIGNON DE PORC

P L A T  P R I N C I P A L

D E S S E R T

F R O M A G E

accompagné de salade
et de pickles

CANTAL JEUNE

FÔRET NOIRE
revisitée par Rémi

Chocolat Valrhona, cerise et
touche de piment d’Espelette

POUPLE
pois chiches en houmous et en salade

sauce chimichurri et légumes de saison

OU

PÊCHE ET VERVEINE
Streusel amande, ganache montée infusée à

la verveine et chocolat blanc
Pêche crue et cuite, tuile caramel,eau de

verveine, mélisse et lavande 

FORMULE EN 2 TEMPS : 24€
FORMULE EN 3 TEMPS : 32€
FORMULE EN 4 TEMPS : 39€

Tarif valable du lundi au vendredi, sauf le vendredi soir
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